Mini kenyerek

Hozzavalok:

- 2 dl hideg! viz

-1,5dkg ¢€leszto

- 20 dkg hazikenyér liszt,

- 1 mokkaskanal so,

- 1 ev6kanal olaj, /dionyi margarin/,

Minden hozzéaval6t talba mériink €s a tésztat homogénné keverjiik. (Mi kézi robotgépet
hasznaltunk hozza). Az élesztot nem kell kiilon felfutattni. A mini kenyérforma mélyedéseit kb.
félig toltjiik a tésztaval (ha nincs hasznalhatunk muffin format is) . Meleg helyen dupléjara
kelesztjiik. Majd 180 fokon készre siitjiik.

+a tésztaba tehetiink :

e aszalt paradicsom darabokat,

e darabolt voroshagymat,

e | evokanal almarostot

e 1-1 ev6kanal lenmagot, szezammagot
Amennyiben magot és almarostot is tesziink a tésztaba, akkor a folyadék mennyiségét
novelni kell 25-50ml vizzel!




